РЕКОМЕНДАЦИИ ПРОВЕДЕНИЯ ФИНАЛЬНОГО ЭТАПА
открытого городского Фестиваля профессиональных проб по направлению  «Кулинарное искусство» 
1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ
	1.1 Финальный этап проводится в рамках открытого городского Фестиваля профессиональных проб.
	1.2 Настоящая рекомендация устанавливает порядок и условия проведения финального этапа профессионального мастерства по направлению «Кулинарное искусство» на тему «Кулинарный поединок».
	1.3 Организатором является МАОУ ДО «Центр профессионального самоопределения». 
	1.4 Дата и время проведения: 25 марта 2026 года 13.00, место проведения: МАОУ ДО «Центр профессионального самоопределения», ул. Устиновича, 24 А, аудитория 1-02.

2. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ФИНАЛЬНОГО ЭТАПА КОНКУРСА
	2.1 Цель: повышение профессионального мастерства, значимости и престижа профессии в современных условиях экономики; 
	2.2 Задачи:
	- освоение технологического процесса приготовления блюд;
	- способствование приобретению социального-личностных и профессионально важных характеристик;
	- воспитание аккуратности в работе и использовании сырья и материалов;
	- воспитание добросовестности и ответственности в трудовой деятельности;
	- развитие творческого начала молодых мастеров;
	- способствование здоровой конкуренции, направленной на создание благоприятных условий профессиональной подготовки.
3. ОРГАНИЗАЦИЯ И ПРОВЕДЕНИЕ ЭТАПА 
	 3.1 Участником финального этапа может стать команда обучающихся от 12 до 17 лет, образовательного учреждения города Красноярска, подавшая заявку на участие (Приложение № 1) не позднее установленных рекомендацией сроков. 
	3.2 К участию в финальном этапе допускается не ограниченное количество команд от образовательного учреждения, с сопровождением наставника команды. Количество участников каждой команды 2-3 человека. 
3.3 Конкурс считается состоявшимся, если количество заявленных участников индивидуального или командного зачета составляет не менее 10 человек/команд.
 3.4 Жюри формируется из преподавателей профессиональных образовательных организаций, сотрудников МАОУ ДО ЦПС.
3.4. Обязательным условием участия в фестивале является запись каждого участника через АИС «Навигатор», по ссылке:  https://navigator.krao.ru/activity/2714/?date=2025-10-17
3.5 Участники лично присутствуют на проведении финального этапа 25 марта 2026 года в 13.00 по адресу ул. Устиновича 24 А, аудитория 1-02.
	3.6 Заявки на участие (форма заявки Приложение №1) и согласие на обработку персональных данных (Приложение №3) принимаются до 16 марта 2026 года по электронной почте: kriss.dozor@mail.ru. По вопросам участия в финальном этапе обращайться к Дозоровой Кристине Леонидовне, методисту структурного подразделения «Сервис» МАОУ ДО ЦПС, по телефону 245-52-17, либо к педагогу дополнительного образования Благодарновой Галине Викторовне по номеру телефона 8 965 892 98 22.

4. УСЛОВИЯ ПРОВЕДЕНИЯ ФИНАЛЬНОГО ЭТАПА
	4.1 «Визитная карточка» - команда готовит рабочее место (не более 5 минут). Жюри оценивает общую презентабельность участников, аккуратность, соответствие установленной форме, оригинальность дизайна и целостности образа команды. Оцениваются не только внешний вид каждого участника, но также общий стиль, символика и логотип команды; (единая форма участников: китель, брюки, халат, передник, фартук, головной убор, безопасная закрытая обувь).
	4.2 Первое задание «Угадай на вкус». Одному из участников команды необходимо с закрытыми глазами угадать дегустируемый им продукт (овощи). 
	4.3 Второе задание «Кроссворд» на тему «Кулинария». Команды разгадывают кроссворд, время 10 мин. 
	4.5 Третье задание практическое «Закуски для фуршета». 
Все заготовки подготовлены и готовы к дальнейшему приготовлению.
Фуршетные закуски включают разнообразные виды: сладкие, овощные, рыбные, мясные и др.:
- фуршетная закуска массой 30-50гр одного изделия;
- количество не более 12шт,  закуски не должны повторять друг друга по вкусу (2-3вида закусок);
	-  время изготовления  25 минут;	
	- украшение и подача остается на выбор участника; 
	4.4 Домашнее задание «Готовый оформленный  пряник».
	- тема «Весеннее настроение»;
[bookmark: _GoBack]	- пряник приготовлен заранее из теста (песочное, имбирное, медовое), размер пряника должен быть 15*15см, количество 2  штуки, украшены айсингом.
	- допускается украшение пряника  пищевыми  отделочными материалами по желанию участников;
	4.6  Расходные материалы для проведения конкурса участники приобретают за счет собственных средств.
	4.7 Перечень необходимых инструментов для участия:
	- разделочные доски, ножи;
	- посуда для подачи фуршетных закусок;
	- салфетки для поддержания чистоты рабочего места;
	- пакеты для отходов.
	- кондитерские одноразовые мешки.

5. ПОДВЕДЕНИЕ ИТОГОВ ФИНАЛЬНОГО ЭТАПА
	5.1 По итогам финального этапа определяются 3 победителя (1-е, 2-е и 3-е место) согласно рейтинговой таблице (Приложение 2). 
	5.3 Педагогам, подготовившим конкурсантов, вручают благодарственные письма, а участники и победители получают сертификаты.
	5.4 Ответственные за организацию: Дозорова Кристина Леонидовна, методист структурного подразделения «Сервис» МАОУ ДО ЦПС тел: 245-52-17, e-mail: kriss.dozor@mail.ru , педагог дополнительного образования Благодарнова Галина Викторовна.
	5.5 Итоги мероприятия выставляются на официальный сайте МАОУ ДО «Центра профессионального самоопределения» расположенный по адресу: http://cps.krsnet.ru/fest и в социальных сетях: в группе ВКонтакте (https://vk.com/cpskrsk) в течение 3-х рабочих дней после проведения каждого этапа мероприятия





				Приложение №1

	Рекомендации проведения финального этапа  Открытого городского фестиваля профессиональных проб по направлению  «Кулинарное искусство»




Заявка 
на финальный этап открытого городского Фестиваля профессиональных проб по направлению «Кулинарное искусство» 
	Образовательное учреждение
	

	Название команды, возрастная категория (от 12 до 17 лет)  
	

	Состав команды (ФИО участников)
	1.

	
	2.

	
	3.

	ФИО (полностью) педагога, подготовившегося команду. 
Контактный телефон, эл. почта
	



На каждую команду подаётся отдельная заявка.

Директор_____________/_________________/ 
	















				Приложение №2

	Рекомендации проведения финального этапа  Открытого городского фестиваля профессиональных проб по направлению  «Кулинарное искусство»









Оценочный лист финального этапа
открытого городского фестиваля профессиональных проб по направлению  «Кулинарное искусство»
	Название команды, образовательное учреждение
	


	ФИО члена жюри
	

	Критерии оценивания команды
	Количество баллов

	«Визитная карточка»
1 балл - единая форма участников (китель, брюки, халат, передник, фартук, головной убор, безопасная закрытая обувь)
	

	Первое задание «Угадай на вкус»
начисляется 1 балл за каждый правильный ответ (0-1 балл)
	

	Второе задание «Кроссворд» на тему «Кулинария»
начисляется 1 балл за каждый правильный ответ (0-1 балл)
	

	Третье задание «Закуски для фуршета»
0-3 балла - сложность изделия по внешнему виду 
0-3 балла - подача изделия 
0-3 балла - соответствие вкусовые качества изделия 
0-3 балла - массой 30-50гр одного изделия в количестве не больше 12шт
0-1 балл - время выполнения (25 минут) 
	

	Домашнее задание «Готовый оформленный пряник»
0-3 балла - сложность оформления изделия
0-3 балла - сочетание цветов
0-1 балл - соответствие теме задания 
0-1 балл - соответствовать размеру 15*15см
0-1 балл – количество пряников от 2 до 4
	

	Итоговое количество балов
	



				Приложение №3

	Рекомендации проведения финального этапа  Открытого городского фестиваля профессиональных проб по направлению  «Кулинарное искусство»










СОГЛАСИЕ НА ОБРАБОТКУ ПЕРСОНАЛЬНЫХ ДАННЫХ
(для несовершеннолетнего участника) 

Я, ________________________________________________________________________________
(Ф.И.О. полностью)
законный представитель, сопровождающий от ОУ (нужное подчеркнуть)
в соответствии с требованиями ст. 9 Федерального закона Российской Федерации от 27.07.2006 года № 152-ФЗ «О персональных данных» (ред. от 14.07.2022), даю свое согласие на обработку оргкомитетом для формирования и обработки заявки на участие в профориентационном мероприятии «Открытый городской фестиваль профессиональных проб» моих персональных данных и персональных данных несовершеннолетнего участника конкурса 
________________________________________________________________________________,
(Ф.И.О. ребенка)
Я даю согласие на использование персональных данных исключительно в следующих целях: 
- для формирования и обработки заявки на участие в профориентационном мероприятии «Открытый городской фестиваль профессиональных проб»;
- размещение на сайте МАОУ ДО ЦПС;
- экспертное заключение по работе;
- фото- и видеосъемку моего ребенка;
- безвозмездно использовать эти фото, видео и информационные видеоматериалы во внутренних и внешних коммуникациях, связанных с проведением мероприятия. Фотографии и видеоматериалы могут быть скопированы, представлены и сделаны достоянием общественности или адаптированы для использования любыми СМИ и любым способом, в частности в буклетах, видео, в Интернете и т.д. при условии, что произведенные фотографии и видео не нанесут вред достоинству и репутации моего ребенка;
- иные действия, связанные с вышеуказанной целью. 

Обработку персональных данных для любых иных целей и любым иным способом, включая распространение и передачу каким-либо третьим лицам в иных целях, я запрещаю. Она может быть возможна только с моего особого письменного согласия в каждом отдельном случае. 
Данное Согласие действует до достижения целей обработки персональных данных организаторами мероприятия или до отзыва данного Согласия. Данное Согласие может быть отозвано в любой момент по моему письменному заявлению.
Я подтверждаю, что, давая настоящее согласие, я действую по своей воле и в интересах несовершеннолетнего ребенка.

Дата: «___» ___________20__ г.                                                    Подпись: ___________/_________

