Рекомендация проведения районного этапа конкурса профессионального мастерства по направлению 
«Хлебопечение»
в рамках городского Фестиваля профессиональных проб
Общие положения
1. Районный этап конкурса проводится в рамках городского Фестиваля профессиональных проб.
2. Настоящая рекомендация устанавливает порядок и условия проведения конкурса профессионального мастерства. Конкурс проводится в виде соревнований на тему «Весна».
3. Организаторами конкурса является МАОУ ДО «Центр профессионального самоопределения».
4. Дата проведения: 1 марта, 2 марта 2021 года  с 12:00 до 16:00
5. Место проведения: МАОУ ДО «Центр профессионального самоопределения», ул. Устиновича, 24 А.
Цели и задачи конкурса
1. Основной целью проведения конкурса является повышение профессионального мастерства, значимости и престижа профессии в современных условиях экономики; раскрытие способностей и творческого потенциала обучающихся.
2. Задачи конкурса:
· Систематизация и обобщение знаний.
· Закрепление профессиональных умений и навыков обучающихся.
· Освоение технологического процесса приготовления блюд.
· Ориентация на дальнейшее самосовершенствование и развитие инициативности.
· Способствование приобретению социально-личностных и профессионально важных характеристик.
· Воспитание аккуратности в работе и использовании сырья и материалов.
· Воспитание добросовестности и ответственности в трудовой деятельности.
· Развитие творческого начала молодых мастеров.
· Определение уровня профессиональных знаний, умений и навыков обучающихся, их профессиональной подготовки.
· Повышение интереса обучающихся к осваиваемой профессии. Способствование здоровой конкуренции, направленной на создание благоприятных условий профессиональной подготовки.
Организация и проведение конкурса
1. Участником конкурса может стать любой обучающийся 5-11 классов образовательного учреждения города Красноярска, подавший заявку (Приложение №1) на участие в конкурсе не позднее установленных рекомендацией сроков.
2. К конкурсу допускается команда участников в количестве 2-3 х человек от образовательного учреждения в сопровождении наставника команды.
3. Заявки на участие в конкурсе принимаются до 22 февраля 2021 года по
e-mail: elkavlesu1@gmail.com По вопросам участия в конкурсе обращаться по телефону 245-59-97 (Гасникова Галина Александровна — педагог-организатор).
4. Место проведения: муниципальное автономное образовательное учреждение дополнительного образования «Центр профессионального самоопределения», ул. Устиновича 24 А.
Условия проведения конкурса 
1. Команда участников представляет жюри рецепт приготовления соленого теста с описанием технологии приготовления в бумажном варианте (формат А4).
2. Практическое задание — приготовление композиции на тему «Весна». 
Выполнить плоскостную композицию по заготовленному эскизу на картоне формата А4. Соленое тесто (можно цветное) приготавливается заранее и приноситься на конкурс.
3. Требования к выполнению:
1) допускается любой рецепт приготовления соленого теста и использование любых пищевых красителей;
2) допускается использование любых кондитерских инструментов; 
3) время подачи  готовой композиции через 50 мин. после начала конкурса.
4. Штрафные баллы: конкурсанты, не соблюдающие вышеуказанные правила, будут наказываться начислением штрафных баллов.
5. Расходные материалы для приготовления блюда конкурсанты приобретают за счет собственных средств.
Перечень необходимых инструментов на конкурсе:
·  спецодежда (фартук, головной убор, сменная обувь, перчатки);
· салфетки для поддержания чистоты рабочего места;
· пакеты для отходов;
· кондитерские инструменты;
· картон формата А4.
Подведение итогов районного этапа
1. Победители районного этапа конкурса будут определены профессиональным жюри в соответствии со следующими критериями:
1) владение технологией приготовления солёного теста  (0-10 баллов);
2) качество теста (0-10 баллов); 
3) оформление согласно заявленной тематике (0-10 баллов);
3) сложность композиции (0-10 баллов);
4) эстетическое оформление композиции (0-10 баллов);
5) время приготовления (0-10 баллов);
6) соблюдение правил гигиены (0-10 баллов).
2.   10 команд, набравшие наибольшее количество баллов, имеют возможность принять участие в городском этапе Фестиваля профессиональных проб.
Педагоги, подготовившие конкурсантов, получают благодарственные письма, участники получают сертификаты.
Ответственные за организацию конкурса:
Боль Оксана Юрьевна
заместитель директора МАОУ ДО ЦПС
т. 245-52-17
Гасникова Галина Александровна
педагог-организатор МАОУ ДО ЦПС
т. 245-59-97 
Приложение  №1
к рекомендации 
Заявка на районный этап конкурса профессионального мастерства
 по направлению «Хлебопечение»
в рамках городского Фестиваля профессиональных проб
	Образовательное учреждение
	

	Название команды
	

	Состав команды 
(Ф.И.О участников)
	1.
2.
3.

	Дата и время участия в конкурсе
1 марта 
1) 12:00 - 13:30
2) 14:30 - 16:00
2 марта  
1) 12:00 - 13:30
2) 14:30 - 16:00

	Дата:
время: 


	ФИО (полностью) педагога, подготовившего команду.
Контактный телефон,
эл.почта.
	


Директор ___________ /_____________________/
